
Affinamento per 2 anni in botti
di Rovere di Slavonia ed in
piccoli fusti di rovere Francese.
Completa in botti di rovere di
grande dimensione

BAROLO SARMASSA 2010 
Barolo DOCG Ed. Limitata 10 anni

Tradizionali paste all’uovo.
Arrosti, brasati, selvaggina,
caprini e formaggi a pasta dura
stagionati

In bocca è pieno ed elegante, di
buon corpo, con tannino
ancora presente, ma ormai
educato, si fonde con una
struttura suadente

Al naso intenso, note di rosa,
liquirizia, cannella e noce
moscata

Vino rosso: 
100% Nebbiolo 

Piemonte - Barolo (CN)

18°C


