
Abbinamenti importanti con
piatti della cucina di mare,
secondi a base di carne bianca
alla brace e ricette speziate

Affinamento 12 mesi in botti di
rovere francese, di cui 10 sulle
fecce fini, poi 12 mesi in acciaio

Al gusto elegante, morbido e
persistente, con una bella
mineralità

Profumi tropicali di melone
maturo, papaia, scorza di
mandarino e miele millefiori

MY TIME
Venezia Giulia IGT

Pavia di Udine (UD)

Vino bianco: 
40% Chardonnay, 
30% Sauvignon , 30% Friulano

10° - 12°C


