
Fermenta in acciaio inox e
termina in botti di rovere  per
12 mesi. Affina per altri 10 mesi
in acciaio inox

Al gusto elegante acidità e
leggero tannino dolce. Note di
crema, e noce fresca. Sapido e
persistente

Profumo di banana, ananas,
crosta di pane, vaniglia,
fioritura e mandorla dolce

Carpacci e tartare di carne o di
pesce, carni bianche, formaggi
di media stagionatura

LARA [SUNSET SCENT]
Friuli DOC

Pavia di Udine (UD)

Vino bianco: 
100% Chardonnay

10° - 12°C


