
10 mesi sui lieviti, segue un
affinamento per 8 mesi in
bottiglia (L)

In bocca è morbido, fresco,
con richiami agli agrumi e
frutta tropicale. Persistente e
minerale

Piatti di verdure, pesce
elaborato, carne bianche
saporite, pasta col pesto e
cucina tradizionale
friulana

Al naso intenso, raffinato,
pompelmo rosa, erbe
aromatiche, frutta tropicale. 

Mariano (GO)

Vino bianco: 
100% Sauvignon Blanc

10° - 12°C

SAUVIGNON VIERIS
Friuli Isonzo DOC


