
9 mesi sui lieviti, segue un
affinamento per 9 mesi in
bottiglia

In bocca è profondo, liscio,
setoso e cremoso, con una
persistenza che mantiene una
durata impressionante

Pesce, risotti di verdure e
primi piatti saporiti. Da
abbinare all’insalata di
aragosta e astice

Al naso aromi di fiori bianchi,
cera d’api, foglia di
pomodoro e frutta tropicale

Mariano (GO)

Vino bianco: 
100% Sauvignon Blanc 

10° - 12°C

SAUVIGNON PIERE
Friuli Isonzo DOC


