GAUDENS ‘
Birra Speciale @v

SONO: Chiara Pils SAN BIAGIO
SEDE AZIENDALE:
Nocera Umbra (PG)

I MIEI INGREDIENTL:

Acque di Nocera Umbra, malto d’orzo
distico primaverile da coltivazioni
italiane, luppolo di Saaz, lievito.

LE MIE PECULIARITA:

Bassa fermentazione, rifermentata in
bottiglia. Non filtrata, non pastorizzata.
La Gaudens e una Pilsner boema dalla
schiuma fine, colpisce immediatamen-
te per la sua vivace freschezza che
lascia spazio ad un carattere piu deciso
con note moderatamente amare che
legano ogni sorso al precedente.

Al naso note di malto, luppolo di Saaz,
mela verde e frutta tostata.

SERVIMIA:7 -8 C

ABBINAMI CON:
Classico con pizza, aperitivi e primi
piatti poco strutturati.



