Valdobbiadene D.O.C.G.

PROSECCO SUPERIORE EXTRA DRY
iD

SONO: Spumante

SEDE AZIENDALE:
S. Stefano di Valdobbiadene (TV)

LE MIE UVE:
Glera

LE MIE PECULIARITA:

Colore giallo paglierino con persistente e
minuto perlage. Vivace, abboccato,
marcato timbro di mela acerba, agrumi e
fiori di campo. Al gusto ben strutturato e
persistente al palato.

Residuo zuecherino: 16 g/l.

Affinamento e sosta sulla feccia nobile in

AL ESSAMNDRO
BORTOLIM

acciaio per 3 mesi.
SERVIMI A: /
&°C Qe
ABBINAMI CON:

Ottimo aperitivo accompagna verdure
pastellate, fritture e paste fredde.

E lo spumante dell’estate. Convivialita,
ostriche, scampi e buone compagnie.

S
I AM: Sparkling wine

HEADOQUARTERS:
S.Stefano di Valdobbiadene (TV)

MY GRAPES:
(Glera

MY PECULIARITIES:

Straw vellow color, minute and persistent
perlage. At the nose is lively, sweet, hints of
green apple, citrus and wild flowers.

Well structured and lingering on the palate.
Residual sugar: 16 g/l.

Refined in contact with fine lees in stainless
steel for 3 months..

SERVE ME AT

8°C

MATCH ME WITH:

Ideal as aperitif, with tempura vegetables,
fried foods and pasta salads. This is the

sparkling wine of the summer. Conviviality,
oysters, prawns and good company.



