
SODEVO RIBOLLA
GIALLA
Collio DOC

Ottimo come aperitivo,
antipasti di mare, primi a base
di pesce e verdure, prosciutto
ed anche ai formaggi freschi

Affinamento in vasche di
acciaio. Una piccola parte
viene affinata in botti di
rovere

Al naso delicate note floreali;
fiori d’acacia e gelsomino

In bocca elegante e fresco con
una piacevole acidita' ed un
retrogusto agrumato

Vino bianco: 
Ribolla Gialla

San Floriano del Collio (GO)

10°- 12°C


