
In bocca cremoso e minerale.
Ottima acidità, versatile

Acciaio per 7-9 mesi, poi
segue affinamento in
bottiglia

Antipasti, minestre
asciutte, brodi e piatti a
base di pesce. Aperitivi

Vino bianco: 
50 % Pinot Grigio
25% Pinot Bianco
20%Ribolla Gialla
 5% Sauvignon

Al naso molto fruttato e
fresco: albicocca, pera e
pesca bianca

Capriva del Friuli (GO)

10° - 12°C

LES ENFANTES BIANCO
Venezia Giulia IGT


