
Preparazioni di carni
rosse e selvaggina. Ottimo
con il cinghiale in
agrodolce

REDIGAFFI
Toscana Rosso IGT

In bocca grande equilibrio,
con rampanti tannini

Al naso frutta rossa
croccante, spezie orientali,
cumino, tabacco, su leggera
polvere di cacao, pellame e
mineralità quasi ferrosa

Affinamento per 18-20 mesi
in barrique di legno francese
di 1 passaggio; segue riposo
per alcuni mesi 

Vino rosso Super Tuscan: 
Merlot 100%

15° - 18°C

Alta Maremma - Toscana


