
BRUT NATURE 
Spumante Pas Dosè

Note di lievito e frutta secca
tostata. Sentori di arachidi e
crosta di pane, radice di
liquirizia

Buona acidità minerale,
deciso. Un sorso complesso e
persistente, vaniglia,
coriandolo e pasta frolla

Come aperitivo, per
accompagnare il sushi,
molluschi e tartare 

Affinamento 31 mesi sui
lieviti in bottiglia

Vino spumante: 
60% Pinot Nero
40% Chardonnay

Spessa, Cividale del Friuli
(UD) 

10°- 12°C


