
ANNIVERSARIO 50
Collio DOC

In bocca è equilibrato
sapidito, ben bilanciato dalla
vivace freschezza, cremoso,
cioccolato bianco e nocciola

Affinamento di 8 mesi in
barriques ungheresi di
rovere

Carni bianche, pesce,
crostacei, vellutate e
creme

Al naso intenso, fresco, note
di pera e fiori bianchi, pera e
mela mature, vaniglia

Vino bianco: 
Friulano e Ribolla Gialla

Dolegna del Collio (GO)

10° - 12°C

Produzione limitata 
a 4.000 bottiglie


