
Piatti a base di selvaggina.
Ottimo come vino da
meditazione

Affinamento in barriques
per 24 mesi, in bottiglia per
36 mesi

Al naso note di frutta nera,
complessi richiami di moka,
cioccolato fondente e pepe

In bocca di grandissimo
corpo, regala una trama
tannica vellutata e liscia, frutti
di bosco, tabacco e cuoio

Vino rosso: 
corvina, corvinone, croatina,
oseleta e rondinella

Cellore d'Ilasi (VR) - Veneto

18° - 20°C
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