
FILOROSSO MERLOT
TreVenezie IGT

In bocca note pepate che da
una piacevole struttura,
tannicità unita alla frutta
rossa

Fermentazione in acciaio per
15-20 giorni. Matura in
acciaio per 7 mesi

Aperitivi, primi di terra ,
carni bianche e rosse,
formaggi e salumi

Al naso, aromi balsamici di
erbe di montagna incontrano
i piccoli frutti rossi

Vino rosso: 
100% Merlot

Capriva del Friuli (GO)

18° - 20°C


