
MALVASIA
Friuli Venezia Giulia DOC

In bocca morbido risulta
salino e perfettamente pulito
con note floreali e iodate sul
finale

Fermentazione in acciaio per
10-12 giorni. Matura in
acciaio per 7 mesi

Antipasti, baccalà e
verdure, pesce crudo,
primi delicati

Al naso fiori bianchi, frutta
gialla dolce per un bouquet
piacevole e fresco

Vino bianco: 
100% Malvasia

Capriva del Friuli (GO)

11° - 13°C


