
Il 40% affina sui lieviti per 6
mesi in botti di rovere di
Slavonia, il resto affina in
acciaio

In bocca sapido, equilibrato,
splendida beva. Fresco 

Aperitivo o prosciutto
crudo. Ottimo con un riso
o con porcini freschi

Al naso raffinato, prevalenza
di note di frutta a pasta
bianca, mandorla, pera

Vino bianco:
Friulano 100%

Dolegna del Collio (GO)

10°- 12°C

FRIULANO 
RONCO DELLE CIME

Collio DOC


