
Affina sui lieviti in
contenitori di acciaio per 5
mesi

In bocca, delicato, asciutto,
amarognolo, vellutato e
morbido

Antipasti, prosciutto,
creme e minestre delicate,
pesci salsati

Al naso spiccate note fruttate
di pesca e peperone, foglia di
pomodoro ed eucalipto

Vino bianco:
100% Sauvignon

Dolegna del Collio (GO)

10°-12°C

SAUVIGNON 
RONCO DEL CERÒ

Collio DOC


