
Il 50 % del vino viene
maturato in grandi botti di
legno ed il restante in acciaio
per 7 mesi

In bocca medio corpo,
leggermente tannico, prugna e
tabacco

Brovada e muset, carni
rosse, arrosto, pollame e
formaggi semistagionati

Al naso leggermente erbaceo,
frutti di bosco maturi,
sottobosco, spezie e pietra
focaia

Vino rosso: 
100% Merlot

Dolegna del Collio (GO)

18°- 20°C

MERLOT
Collio DOC


