
Il 60% affina sui lieviti per 5
mesi in grandi botti di legno,
il resto in contenitori di
acciaio

In bocca è leggermente
aromatico, caldo, ricorda
l’albicocca e la pesca,
minerale

Antipasti di pesce, tartine
e carni bianche

Al naso ampio, morbido e
fresco. Fiori bianchi, frutta
fresca, mandorla

Vino bianco:
100% Malvasia

Dolegna del Collio (GO)

10° - 12°C

MALVASIA PÈTRIS
Collio DOC


