
Affinamento sui lieviti in
contenitori di acciaio per 5
mesi

In bocca è rotondo, fresco,
intenso, nota balsamica e
minerale

Ideale come aperitivo,
prosciutto crudo e carni
bianche, asparagi

Al naso mandorla amara,
scarsamente acido,
biancospino, pera, tarassaco

Vino bianco: 
100% Friulano

Dolegna del Collio (GO)

10° - 12°C

FRIULANO
Collio DOC


