
TERRANO
Venezia Giulia IGT

Salumi saporiti, primi e
secondi di carne

In bocca fresco e di buona
struttura. Finale lungo e di
personalità

Al naso fine e fruttato con
note di viola, e frutti rossi,
seguite da una sfumatura
speziata

Lasciato macerare sulle
bucce per 15 giorni in legno,
affina poi per 1 anno in
grandi botti

Vino rosso: 
100% Terrano

Duino Aurisina (TS)

16° - 18°C


