
OGRADE
Venezia Giulia IGP

Zuppe di pesce, crostacei
al vapore, frittura di pesce
e frutti di mare

In bocca fresco con finale
sapido, fieno, frutta secca

Al naso note dolci e fruttate:
miele, resina e legno arso

Affinato in rovere per 24
mesi

Vino bianco Orange Wine:
Malvasia 25% 
Pinot Grigio 25%
Sauvignon 25%
Vitovska 25%

Duino Aurisina (TS)

10° - 12°C


