Colutta

Gianpaolo

SAUVIGNON

Friuli Colli Orientali DOP
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Manzano (UD)

Vino bianco:
100% Sauvignon

Vasche d’acciaio per 4 mesi,
segue affinamento in
bottiglia

Al naso aromi di pesca a
pasta bianca, pompelmo,
bosso

Al gusto molto strutturato con
una equilibrata acidita, foglia
di pomodoro e peperone
verde

10°-12°C

Accompagna molto bene

gli antipasti, risotti
delicati, creme e crostacei
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