
Vasche d’acciaio, segue
affinamento in bottiglia di 3
mesi

Al naso ricorda l’aroma di
frutta esotica, peperone
giallo e foglia di pomodoro

In bocca richiama il melone e
la salvia, minerale e sapido

Risotti con asparagi e
frutti di mare, paste con
sughi in bianco di pesce e
carni bianche, crostacei

SAUVIGNON
Friuli Colli Orientali DOC

Vino spumante: 
100% Sauvignon

10°- 12°C

Fornalis, Cividale del
Friuli (UD)


