
Vasche d’acciaio, segue
affinamento in bottiglia.

Al naso ricorda i fiori
d’acacia e la pesca noce, con
note vellutate e minerali

In bocca è fresco, ricco di
struttura, con sfumature
agrumate, fichi bianchi

Aperitivo, ideale con
antipasti e primi piatti
delicati sia di riso che
pasta. Accompagna piatti
a base di pesce

RIBOLLA GIALLA BRUT
Vino Spumante Brut

Vino spumante:
 100% Ribolla Gialla

6°- 8°C

Fornalis, Cividale del
Friuli (UD)


