
Vasca d’acciaio, segue
affinamento in bottiglia 3
mesi.

Profumo intenso che ricorda
i fiori di campo, mandorla,
pera, mela e biancospino

In bocca asciutto, fresco con
sentore di mandorla amara,
frutta secca

Aperitivo, primi piatti,
carni bianche. Ottimo con
il prosciutto crudo di San
Daniele, pesce e verdure

FRIULANO
Friuli Colli Orientali DOC

Vino bianco: 
100% Friulano 

10°- 12°C

Fornalis, Cividale del
Friuli (UD)


