
Barrique di rovere francese 36
mesi, vasca d’acciaio per 5
mesi, segue in bottiglia 6 mesi 

Profumo intenso, fruttato di
sottobosco. Spezie e pietra
focaia

In bocca è rotondo, di corpo e
morbido. Grande struttura ed
equilibrio

Piatti strutturati: carni
rosse, cacciagione,
formaggi invecchiati

CIVON
Rosso Friuli Colli Orientali DOC

Vino rosso: 
20% Pignolo
40% Schioppettino
40% Refosco DPR

18°- 20°C

Fornalis, Cividale del
Friuli (UD)


