ORNELLAITA

LE VOLTE DELL'ORNELLAIA

Toscana IGT

9 Bolgheri - Toscana

Vino rosso:
'.:.:.’ 70% Merlot
J 15 % Cabernet Sauvignon
15% Sangiovese
e Affinato in parte 10 mesi in
"I_I“, barrique e I’altra parte in
T— vasche di cemento
%“ / \ Al naso note fruttate
croccanti e fresche, ribes
L E VO | ['E C-\_J-) nero ¢ lampone

DELL ORNELLAIA

In bocca ottima trama tannica

@ setosa e levigata, priva di ogni
spigolo

16" -18°C

TOSCANA . .
Cucina di terra, seconde

portate in particolare. Da
provare con I’anatra al
miele farcita
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