
Affinamento 12 mesi in
barrique, 48 mesi in botte
grande di rovere, segue 1
anno in bottiglia

Piatti di carne: arrosti e
brasati, formaggi
stagionati

Al naso ciliegia sotto spirito e
more di rovo. A seguire, pepe
e chiodi di garofano, cacao e
caffè in grani

In bocca è caldo, corposo ed
l’equilibrio. Profondo, spezie

Cividale del Friuli (UD)

Vino rosso: 
100% Schioppettino

16° - 18°C

SCHIOPPETTINO
RISERVA

Friuli Colli Orientali DOC


