
Affinamento 12 mesi in
barrique, 12 mesi in botte
grande di rovere, segue 6
mesi in bottiglia

ROSSO 
Friuli Colli Orientali DOC

Carni alla brace e
formaggi di media
stagionatura

Al naso note fruttate di
mirtillo,mora e susina. Si
espande con profumi di cuoio
e caffè tostato

In bocca pieno e fresco.
Ottima tannicità, sottobosco

Cividale del Friuli (UD)

Vino rosso: 
Merlot, Cabernet
Sauvignon, Refosco DPR e
Tazzelenghe

18° - 20°C


