
Affinamento 12 mesi in
barrique, 48mesi in botte
grande di rovere, segue 1
anno in bottiglia

Primi piatti della
tradizione friulana, carni
rosse e formaggi di media
e lunga stagionatura

Al naso aromi di prugne e
arance rosse seguono sentori
di erbe aromatiche

In bocca è robusto elegante e
pulito. Finale lungo, sapido
con una nota di grafite,
liquirizia

Cividale del Friuli (UD)

Vino rosso: 
100% Refosco dal
Peduncolo Rosso 

18° - 20°C

REFOSCO D.P.R. 
Friuli Colli Orientali DOP


