
Affinamento 12 mesi in
barrique, 48 mesi in botte
grande di rovere, segue 1
anno in bottiglia

PIGNOLO RISERVA
Friuli Colli Orientali DOP

Selvaggina da pelo o da
piuma e a formaggi
erborinati

Al naso prugna e mirtillo.
Delicata nota balsamica di
eucalipto e foglia di tabacco

In bocca è potente, quasi
masticabile. Il sorso è
impetuoso, tannino vibrante e
fine. Lunga persistenza

Cividale del Friuli (UD)

Vino rosso: 
100% Pignolo

18° - 20°C


