
Affinamento 12 mesi in
barrique, 48 mesi in botte
grande di rovere, segue 1
anno in bottiglia

Primi piatti a base di ragù,
secondi di carne rossa,
funghi stufati

Al naso frutti di bosco e
cioccolatino alla ciliegia. Note
speziate di cuoio, tabacco e
caffè nero

In bocca dimostra grande
verticalità. È succoso,
croccante. Buona tannicità,
viola e anice stellato

Cividale del Friuli (UD)

Vino rosso: 
Merlot e Cabernet
sauvignon

18° - 20°C

ROSSO CELTICO
RISERVA

Friuli Colli Orientali DOC


