
Affinamento 12 mesi in
barrique, 12 mesi in botte
grande di rovere, segue 6
mesi in bottiglia

ROSSO BISEST
Friuli Colli Orientali DOC

Formaggi saporiti e
succulente preparazioni a
base di carne rossa

Al naso mix di prugna, pepe
nero, bacca di ginepro,
vaniglia e tabacco da pipa

In bocca spiccata freschezza e
tannino sferzante. Finale
lungo e piacevole, vaniglia

Cividale del Friuli (UD)

Vino rosso: 
Pignolo, Schioppettino

18° - 20°C


