
Aperitivo, con antipasti di
mare, primi piatti a base
di pesce

Al naso molto fruttato,
minerale, elegante, fiori
bianchi e albicocca acerba

In bocca è asciutto, fresco e
sapido, fieno appena tagliato

Affinamento una parte per 6
mesi in botti di rovere di
Slavonia, resto in acciaio

Farra d’Isonzo (GO)

Vino bianco:
Ribolla Gialla in maggior
parte, Friulano e Riesling
Renano

10° - 12°C

RIBOLLA GIALLA VINNAE
Venezia Giulia IGT


