
VINTAGE TUNINA
 Bianco Venezia Giulia IGT

Primi tartufati, piatti di
pesce al forno e salsato,
ma anche carni bianche.
Non teme nulla

Al naso intenso, elegante e
persistente, con sentori di
miele e fiori di campo,
sambuco e peperone giallo

In bocca è sontuoso, morbido,
molto armonico, equilibrio
perfetto

Affinamento 3 mesi in botti
di rovere di Slavonia

Farra d’Isonzo (GO)

Vino bianco: 
Sauvignon, Chardonnay,
Ribolla Gialla, Malvasia

10° - 12°C


