
CHARDONNAY
Venezia Giulia IGT

Pesci salsati, crostacei e
creme di verdure. 

Al naso profumo intenso,
fruttato, crosta di pane e
lievito

In bocca è leggermente
aromatico. Ottima persistenza

Affinamento 6 mesi in
acciaio

Farra d’Isonzo (GO)

Vino bianco:
100% Chardonnay

10° - 12°C


