
BLAU & BLAU
 Rosso delle Venezie IGT

Carrè di maiale
affumicato con mostarda
di mele, kren e composta
di verdure

Al naso vinoso, armonico,
con note erbacee e di
sottobosco bagnato, ribes
nero

In bocca è asciutto, elegante,
abbastanza corposo,
equilibrato, molto versatile

Affinamento 16 mesi in botti
piccole di rovere francese

Dolegna del Collio (GO)

Vino rosso: 
Franconia 95% 
Pinot Nero 5%

16° - 18°C


