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VIGNA DI GABRI
Sicilia DOC Bianco

Tenuta di Contessa
Entellina - Sicilia

Vino bianco:

Ansonica in blend con

e Catarratto, Chardonnay,
Sauvignon Blanc, Viognier

Affinamento per 7 mesi

l“l“ (I'85% in vasca e 15% in
LS barrique di rovere francese),
5 mesi in bottiglia
Al naso intenso e ampio. Note
/ \ fruttate di agrumi come
( _\_/J_) pompelmo e mela golden,

acacia e di erbe mediterranee

In bocca fresco ed avvolgente

@ con un piacevole finale sapido
che ne allunga la persistenza

[T

10" -12°C

Primi piatti della cucina di

: o= mare, sformati e pesci al forno.
jt‘*}'r“ Carni delicate come le
SICILIA DOC scaloppine al vino bianco
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