
Affinamento in cisterne
acciaio inox per 6 mesi e 3
mesi in bottiglia

Secondi piatti come: carni
rosse, arrosti, Selvaggina, e
formaggi stagionati

In bocca pieno armonico,
complesso con setosa ed
elegante struttura, dal finale
rotondo e morbido

Vino rosso:
100% Primitivo

Al naso bouquet pieno e
fruttato, delicatamente
speziato, frutti di bosco
maturi e confettura di ciliegio

16° - 18°C

Capurso (BA) - Puglia

ROBINUS
Primitivo IGP Puglia


