
Acciaio sulle fecce nobili fino
al mese di marzo e
successivamente in bottiglia.

Antipasti leggeri a base di
pesce, risotti delicati di
pesce e piatti di pasta o
minestre di verdura

Al naso risulta ampio ed
intenso con note tropicali e
floreali dolci

In bocca raffinato, note
fruttate di mela bianca, pera e
fiori d’acacia. Morbido e
vellutato. Ottima persistenza

Vino bianco: 
100% Pinot Bianco

Capriva del Friuli (GO)

10° - 12°C

PINOT BIANCO
Collio DOC


