
Acciaio fino a fine marzo
sulle fecce fini e
successivamente in bottiglia.

Crostacei, piatti di pesce,
risotti alle erbe, insalate di
crostacei, pesce saporito
come rombo o salmone

SAUVIGNON SEGRÉ
Collio DOC

Al naso deciso con note di
pesca, pompelmo, sentori
floreali e vegetali varietali

In bocca ampio, fresco e
verticale, pieno e agrumato

Vino bianco: 
100% Sauvignon

Capriva del Friuli (GO)

10° - 12°C


