
Piatti forti: spiedi, carni
rosse grasse,arrosti e
formaggi saporiti

Al naso imponente, fruttato e
speziato, con sentori di ribes
nero, cuoio e liquirizia

In bocca, è rotondo con
tannini equilibrati. Morbido e
vanigliato, finale molto lungo
e persistente

L'ARCIONE
Trevenezie IGP

Affinamento di oltre 3 anni
in tonneaux di rovere
francese

Premariacco (UD)

Vino rosso: 
50% Schioppettino
50%Pignolo

18°- 20°C


