
Affinamento per 12 mesi in
barriques (nuove e di 2
passaggio) . Riposo in
bottiglia per 6 mesi.

Salumi e formaggi
stagionati, primi piatti con
sughi di carne, carni rosse
alla brace, stufati in
genere e selvaggina.

In bocca tabacco, cioccolata e
lievi note di caramello.
Rotondo, corposo ed intenso.

Al naso frutti neri, con lieve
nota di vaniglia, marasca

Vino rosso: 
100% Merlot

Gavorrano (GR) - Toscana

18° - 20°C

MESSIIO
Maremma Toscana DOC


