
Botti di rovere: circa 18/24
mesi. Affinamento in
bottiglia per ulteriori 2 anni

Al gusto è equilibrato con
tannini nobili alquanto
evidenti; rotondità e pienezza 

Mariano del Friuli (GO)

Vino rosso: 
100% Cabernet Sauvignon

Profumo erbaceo con
sfumature di lampone e
mirtillo. Rosa e frutta matura

16°- 18°C

Carni rosse delicate,
umidi, stracotti, brasati e
formaggi stagionati

CABERNET SAUVIGNON
Venezia Giulia IGT


