
Carni rosse, primi piatti
robusti,selvaggina,
formaggi stagionati e
salumi

LI CAMELI
Primitivo di Manduria DOP

Affinamento 6 mesi in
acciaio

In bocca sontuoso, pieno e
fresco. Ottima tannicità e
morbidezza, frutti rossi

Vino rosso: 
Primitivo 100%

Al naso ciliegia, prugna,
susina, fico secco, foglia di
tabacco e cioccolato fondente

Torricella (TA) - Puglia

18° - 20°C


