
Antipasti leggeri, carni di
vitello e pollame ma anche
piatti di pesce robusti

Affinamento per 2/3 in
grandi botti di legno e 1/3 in
barriques per 12 mesi. 1 anno
di maturazione in bottiglia

Al naso  ampio spettro che va
dalla ciliegia alle bacche
rosse e alle spezie

In bocca  di corpo medio ed
equilibrato, ha un finale
elegante e persistente

Vino rosso: 
100% Pinot Nero

16° - 20°C

PINOT NERO RISERVA
Sudtirol - Alto Adige DOC

Appiano (BZ) - Trentino


