
Cucina altoatesina. Ideale
con speck e salumi ma
soprattutto carni arrosto e
selvaggina

Affina in acciaio e matura
alcuni mesi sui lieviti

Al naso fiori di sambuco e la
pesca bianca, graffite e
cemento bagnato

In bocca noce moscata,
leggermente aromatico.
Semplice, sapido

Vino bianco: 
100% Müller Thurgau

10° - 12°C

Appiano (BZ) - Trentino

MÜLLER THURGAU
Vigneti Delle Dolomiti IGT


