
Piccoli fusti di rovere
francese per 1 anno, poi in 
botti più grandi di rovere
francese 1 anno. Segue in
bottiglia per 4/6 mesi

CABERNET FRANC
Carso DOC

Gusto caratteristico, pieno e
vellutato, speziato e
persistente

Note erbacee, spezie, cuoio e
frutta rossa acerba, pepe

Si accompagna con arrosti
di carni bianche e con
cacciagione di piuma

Vino rosso:
100% Cabernet Franc

Sagrado (Gorizia) 

18°- 20°C


