
Primi piatti di pasta con
ragù di carne e sughi
all’italiana, carni bianche
alla griglia, arrosto,
formaggi a pasta dura di
media stagionatura

Affinamento 12 mesi in
tonneaux, dei quali il 30%
nuovi, il 70% di secondo
passaggio

Al naso frutta rossa e ciliegia,
sottobosco, prugna e mora,
violetta

In bocca, morbido, fresco,
sapido e abbastanza tannico
con retrogusto speziato

Vino rosso: 
Corvina e Corvinone 70%
Rondinella 20%
Croatina e Oseleta 10%

16° - 18°C

RIPASSO DELLA VALP.
Valpolicella Ripasso Superiore

DOC

Mezzane (VR) - Veneto


